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Falerno del Massico :

DOC Rosso 2006, Campania; uve: Aglianico 80% e Piedirosso;
Alcol 13%; da servire a 16-18°C; cantina: Villa Matilde; in
enoteca: 10 ; villamatilde.it

Cogliete un sorso di Campania, degustando questo vino frutto di alcuni affascinanti vitigni au-
toctoni “veraci”. Rubino profondo, bouquet ricco e complesso evidenziato dai fiori di viola mam-
| mola, dalla frutta nera delle clliegie e dagli speziati di noce moscata e cacao.

Al palato mantiene tutte le sensazioni avute al naso, € armonioso con un’ elegante struttura che
termina con un retrogusto di frutti di bosco: mare e lamponi. Con involtini divitello e melanzane.
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